
Empfehlungen des Hauses

Gebratene Schollenfilets
gebratene Pfifferlinge in Rahmsoße | Nordseekrabben |
knusprige Bratkartoffeln | gemischter Salat           22,90

Pan-fried Plaice Fillets | sautéed Chanterelles in Cream Sauce | 
North Sea Shrimps | crispy fried Potatoes | mixed Salad

Rotbarschfilet mit Walnusskruste
auf Blumenkohl-Gratin | würzige Kapernbutter | Salzkartoffeln          19,90

Walnut-crusted Redfish Fillet on Cauliflower Gratin | zesty Caper Butter | 
boiled Potatoes

Zanderfilet
auf der Haut gebraten | Steinpilz-Risotto | Walnussbutter | 
Kapernäpfel in knusprigem Tempura          25,90

Zander Fillet pan-fried on Skinside | Porcini Mushroom Risotto | Walnut Butter | 
crispy tempura-battered Caper-Berries

Kabeljaufilet
gebraten | Wirsinggemüse | Kürbis-Kartoffel-Püree | 
Dijon-Senf-Butter | gebratene Pfifferlinge | Gurkensalat                       27,90

Cod fillet pan-fried | Savoy Cabbage | Pumpkin-Potato Purée | Dijon Mustard Butter | 
sautéed Chanterelles | Cucumber Salad

Hamburger Lotsenteller
gebratenes Lachsfilet | Rotbarschfilet | Seelachsfilet | knusprige Bratkartoffeln |
hausgemachte Remouladensoße | gemischter Salat          23,90

Hamburg Pilot’s Dish | pan-fried Salmon Fillet | Redfish Fillet | Pollock Fillet | 
crispy fried Potatoes | homemade Remoulade Sauce | mixed Salad

Fish and Chips
knusprig gebackene Kabeljaufilets in Bierteig | 
krosse Kartoffel-Wedges | hausgemachte Remouladensauce | 
Gurkensalat 

                           18,90
Fish and Chips | crispy baked Cod Fillets in Beer-Batter | crunchy Potato Wedges |
homemade Tartar-Sauce | Cucumber Salad


